eccellenza per la ristorazione

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Lardo di
B Colonnata
1GP

DENOMINAZIONE DI VENDITA
ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO

PROVENIENZA MATERIA PRIMA
REGIONE MATERIA PRIMA / COMUNE

INGREDIENTI

ALLERGENI
CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

MODALITA DI UTILIZZO

Codice:

39537

= | Descrizione:

LARDO DI COLONNATA"IGP"LA REPUBBLICA.S/V

Salume ottenuto dal grasso dorsale di schiena del maiale
compreso tra la regione retro occipitale e quella della
groppa, privata delle guance e della pancetta, salato e
stagionato con spezie ed erbe aromatiche, a temperatura non
controllata, all'interno di conche di marmo.

Allevamenti suini siti in Italia

Friuli Venezia Giulia, Veneto, Lombardia, Piemonte, Emilia
Romagna,Toscana,Umbria, Marche, Lazio, Molise.

Lardo di suino di schiena, sale marino naturale, pepe, aglio
fresco,rosmarino fresco,spezie, erbe aromatiche.

Nessuno

aW:0,77

pH: 5,50

Stafilococchi coag.pos. in 1 aliquota <5x10 ufc/g

Listeria monocytogenes in ciascuna di 5 aliquote <1072 ufc/g
Salmonella spp in ciascuna di 5 aliquote assente/25g
Consistenza morbida, vellutata e non oleosa, con profumo
delicato e finemente speziato.

Aspetto compatto, di colore bianco o bianco-rosato

Gusto dolce, moderatamente saporito.

Valori medi per 100 g di prodotto

Energia 3393 kJ / 825 kcal

Grassi90,9 g

-di cui saturi 31,79 g

Carboidrati 0,14 g

-di cui zuccheriO g

Proteine 1,63 g

Sale2,29¢g

Prodotto pronto al consumo
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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

CONSERVAZIONE

TMC (DURABILITA)

IMBALLO PRIMARIO

PESO NETTO SINGOLO PEZZO
CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET
CARTONI PER STRATO
N°STRATI PER PALLET
DIMENSIONE DEL CARTONE
AUTORIZZAZIONE SANITARIA
NOMENCLATURA COMBINATA

STABILIMENTO DI PRODUZIONE

DATA REVISIONE FORNITORE
DATA CONFERMA SCHEDA

Conservare in luogo fresco e asciutto , lontano da fonti di
calore.

270 giorni dal confezionamento
Sottovuoto

Peso medio 2,200 kg

n°3

n°® 45

n°9

n°5

300 x 300 x h 250 mm

CE IT 9-3558/L - CE IT A6C8N - CE IT L8H5W
02091011

Via della Fontana 27 54033 Colonnata (MS)
Via Fossacava 7 54033 Colonnata (MS)

Via della Fontana 21 54033 Colonnata (MS)
Prodotto da: LARDERIA LA REPUBBLICA SRL
Rev. 25 10/04/2025
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